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" Clos Cibonne rosé Tradition Cru
e Classé - 2024 - 75 cl
m Clos Cibonne - Frankrijk - Provence - AOC Cétes de Provence
&
ﬁ“cm’m Vol & elegant
ﬂ } Volle, gastronomische Tibouren-rose met exotisch fruit en specerijen.

Proeven

NEUS SMAAK AFDRONK

Licht oranje. Neus van rijp exotisch fruit en Volumineus en lang in de mond, met een Lange afdronk met zoete houttoetsen.
clementine, met rozenblaadjes, zoete golf van citrusfruit en warme specerijen.

specerijen en zoethout.

Aanbevolen bij:  Vis Lam Mediterraan
Wijndetails

JAAR 2023

WIJNHUIS Clos Cibonne

LAND Frankrijk

STREEK Provence

APPELLATIE AOC Cétes de Provence
DRUIVENSOORT Tibouren, Grenache
KLEUR Rosé

INHOUD 75cl

SCHENKTEMPERATUUR 10-12°C

BEWAARPOTENTIEEL 3-5 jaar

SLUITING FLES Kurk

L +3259703322 B info@wercowines.com @ http://www.wercowines.com Pagina1/2

ING: BE16 3840 0805 0074 KBC: BE60 4736 1243 0170 CRELAN: BE37 1030 8725 7228


mailto:info@wercowines.com
http://www.wercowines.com

werco

wines

Werco NV
Hospitaalstraat 5
Oostende

Belgié
BE0416608664

KARAKTER Vol, Complex, Karaktervol

CERTIFICERING Biologisch

Stijl & vinificatie

Blend van 90% Tibouren en 10% Grenache van zeewijngaarden in de Maures. Directe persing op roestvrij staal en minstens twaalf maanden
rijping op honderd jaar oude vaten voor een volle, gastronomische rose.

Verhaal van deze wijn

Clos Cibonne Cuvee Tradition Rose, jaargang 2024

De Cuvee Tradition is de klassieke Tibouren-rose van Clos Cibonne, van stokken van gemiddeld twintig jaar oud. Een volumineuze,
gastronomische rose met exotisch fruit en specerijen.

Herkomst en terroir

De wijngaard ligt aan zee op een heuvel van de Maures, met zicht op Toulon en Giens. De zilte kleibodem drineert goed en de zeebries brengt
frisheid.

Druivenras en vinificatie

« Druivenras: 90% Tibouren, 10% Grenache
« Vinificatie: directe persing op roestvrij staal, gisting van een tiental dagen
« Rijping: minstens twaalf maanden op honderd jaar oude vaten

Aanbevolen bij

Een gastronomische rose, mooi bij gegrilde vis, lam of mediterrane gerechten. Schenken op 10 tot 12 graden.

Jaargang 2024 is jong en levendig, met frisse fruitexpressie.

Over Clos Cibonne

Een van de meest onderscheidende rosédomeinen van Provence, met de zeldzame Tibouren-druif centraal.

Werco Wines « Geselecteerd en geimporteerd door Werco
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