
Pinot Blanc Mise du Printemps -
2023 - 75 cl
Josmeyer · Frankrijk · Elzas · AOC Alsace

Fris & mineraal

Josmeyer Pinot Blanc “Mise du Printemps” 2023 straalt met peer en
bloemen, een frisse, sappige aanzet en fijn evenwicht.

Proeven

NEUS

<p>In de neus opent deze wijn met
aroma's van pear, bloemig, fris en
sappig, een expressief en gelaagd
bouquet.</p>

SMAAK

<p>In de mond toont de wijn zich
peer, bloemig, fris, sappig en sappig,
met een mooi evenwicht tussen fruit
en structuur.</p>

AFDRONK

<p>Met een sappige afdronk en een
bewaarpotentieel van 3–6 jaar (niet
bevestigd).</p>

Aanbevolen bij:  Vis  Gevogelte  Mediterraan

Wijndetails

JAAR 2023

WIJNHUIS Josmeyer

LAND Frankrijk

STREEK Elzas

APPELLATIE AOC Alsace

DRUIVENSOORT Pinot Blanc

KLEUR Wit

INHOUD 75 cl

SCHENKTEMPERATUUR 9–11°C

BEWAARPOTENTIEEL 3–6 jaar (niet bevestigd)
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SLUITING FLES Kurk

KARAKTER Sappig

CERTIFICERING Biologisch

Stijl & vinificatie

<p>Bodems van fossiel, kiezel. vinificatie in inox. rijping inox-vinificatie. wijnbouw volgens biologisch principes.</p>

Over Josmeyer

biodynamische Elzasreferentie met droge, gastronomische witte wijnen.
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