
Clos Cibonne rosé Caroline Cru
Classé - 2022 - 75 cl
Clos Cibonne · Frankrijk · Provence · AOC Côtes de Provence

Vol & rond

Gastronomische Tibouren-rose op vat: complex, krachtig en verfijnd.

Proeven

NEUS

Sterk roze met oranje schijn. Intense,
complexe neus van bloemen, specerijen,
honing en fijne houttoetsen.

SMAAK

Complex, krachtig en vol in de mond, met
een mooi evenwicht tussen frisheid en
aromatische expressie.

AFDRONK

Intense afdronk met een lichte vanilletoets.

Aanbevolen bij:  Vis  Mediterraan  Wit vlees

Wijndetails

JAAR 2022

WIJNHUIS Clos Cibonne

LAND Frankrijk

STREEK Provence

APPELLATIE AOC Côtes de Provence

DRUIVENSOORT Tibouren, Grenache, Syrah

KLEUR Rosé

INHOUD 75 cl

SCHENKTEMPERATUUR 10–12°C

BEWAARPOTENTIEEL 3–5 jaar

SLUITING FLES Kurk
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KARAKTER Complex, Krachtig, Karaktervol

CERTIFICERING Biologisch

Stijl & vinificatie

Blend van 85% Tibouren, 10% Grenache en 5% Syrah van zeewijngaarden in de Maures. Directe persing, gisting op vat en acht tot tien maanden
rijping op vaten van 300 liter voor een complexe, gastronomische rose.

Verhaal van deze wijn

Clos Cibonne Cuvee Prestige Caroline Rose, jaargang 2022

De Cuvee Prestige Caroline is de toprose van Clos Cibonne, gemaakt van Tibouren-stokken van meer dan veertig jaar oud. Een gastronomische
rose met complexiteit, kracht en finesse. Clos Cibonne is een van de Crus Classes van de Cotes de Provence.

Herkomst en terroir
De wijngaard ligt aan zee op een heuvel van de Maures, met zicht op de haven van Toulon en het schiereiland Giens. De zilte kleibodem zorgt voor
een goede drainage en de zeebries brengt frisheid in de zomer.

Druivenras en vinificatie
Druivenras: 85% Tibouren, 10% Grenache, 5% Syrah
Vinificatie: directe persing op roestvrij staal, daarna gisting op vat
Rijping: acht tot tien maanden op vaten van 300 liter

Aanbevolen bij
Een gastronomische rose, mooi bij vis, mediterrane gerechten en wit vlees. Schenken op 10 tot 12 graden.

Jaargang 2022 was warm en zonnig, met rijp, sappig fruit.

Over Clos Cibonne

Een van de meest onderscheidende rosédomeinen van Provence, met de zeldzame Tibouren-druif centraal.
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